
 
 

 

LUNCH  |  LUNCH   in de week en op zaterdagmiddag | en semaine et le samedi midi 30,00 

                                                  zie onze website | voir sur la page internet  www.ovignes.be/menu 

VOORGERECHT vis of vlees | HOOFDGERECHT  30,00  WIJNEN + 16,00 
ENTRÉE poisson ou viande | PLAT CONSISTANT  30,00  VINS + 16,00  
 
 

STARTERS OM TE DELEN  |   ASSIETTE À PARTAGER  
 

ITALIAANSE PICANHA ROMAGNOLA uit Madesimo 50 gram - 80 gram 16,00 - 20,00 
PICANHA ROMAGNOLA D’ITALIE Madesimo 50  grammes - 80 grammes 

GEPANEERDE MOSSELEN in de frituur | verse tartaarsaus met kappers  2 pers 16,00 - 4 pers 22,00  
MOULES PANÉES EN FRITURE | sauce tartare maison avec câpres 

GRIJZE GARNAALKROKETTEN (20gr) | peterselie | cocktailsaus 8 st/p 16,00 - 12 st/p 22,00  
CROQUETTES AUX CREVETTES GRISES (20gr) | persil frit | sauce cocktail  

GEVOGELTE KROKETTEN met mals kippenvlees (20gr)  | currysaus 8 st/p 16,00 - 12 st/p 22,00 
CROQUETTES DE VOLAILLES avec de la viande de poulet tendre (20gr) | sauce curry 

 

VOORGERECHTEN  |  ENTRÉES  ( ook om te delen of in HG hoofgerecht portie )           

 

CEVICHE VAN ROODBAARS | olijfolie | limoen | rode ui | chilipeper | koriander 22,00 
CEVICHE DE SÉBASTE | huile d’olives | citron vert | oignon doux | piment | coriandre HG 28,00  

TOMAAT GARNAAL | grijze garnalen | kropsla | tomaat | ei | tuinkruiden | mayonaise 23,00 
TOMATE CREVETTE | crevettes grises | laitue pommée | tomate | œuf | mayonnaise HG 29,00 

CARPACCIO VAN TONIJN | olijfolie | rucola | parmezaanse kaas | gerookte pijnboompitten 23,00 
CARPACCIO DE THON | huile d’olives | rucola | fromage parmesan | pignons fumés HG 29,00 

GAMBAS AL ALLIJO | knoflook | spaanse peper | gerookte paprikapoeder | citroen | peterselie 24,00 
GAMBAS AL ALLIJO | ail | piment | poudre de paprika fumé | citron | persil en feuille  HG 32,00   

GARNAALKROKET(TEN) | grijze garnalen | lentesalade | gefruite peterselie 1 st/p 14,00 
CROQUETTE(S) DE CREVETTES | crevettes grises | salade de printemps | persil frit 2 st/p 22,00 

TARTAAR VAN BLONDE D’AQUITAINE RUND | sjalot | lente-ui | rucola | mosterdcrème 22,00 
TARTARE DE BOEUF BLONDE D’AQUITAINE | échalote | ciboule | rucola | crème moutarde HG 28,00 

GEDROOGDE RUNDER PICANHA | BURRATA | rucola | pesto | tomaatjes | pijnboompitten 22,00 
PICANHA DE BŒUF SÉCHÉ | BURRATA | rucola | pesto | tomates cerises | pignons fumés HG 28,00 
  

 
MAXIMUM 4 verschillende voor -en hoofdgerechten per tafel. Heeft u een allergie? Meld het ons!  
Voor allergenen info kunt u zich wenden tot het personeel. Voorgerecht als hoofdgerecht + 4,00. 

MAXIMUM 4 entrées et 4 plats consistants différents par table. Vous avez une allergie ? Faites le nous  
savoir ! Adressez-vous au personnel. Si vous prenez une entrée comme plat consistant + 4,00. 

 



 
 

 

ZEEUWSE MOSSELEN | MOULES DE ZÉLANDE 
 

ZEEUWSE MOSSELEN | witte wijn | groene selder | ui | wortel | bladpeterselie  1 kg 29,00 
MOULES DE ZELANDE | vin blanc | céleri vert | oignon | carotte | persil en feuille 1,3 kg 34,00  

ZEEUWSE MOSSELEN | room | knoflook | ui | zwarte peper | bladpeterselie  1 kg 29,00 
MOULES DE ZELANDE | crème | ail | oignon | poivre noir | persil en feuille  1,3 kg 34,00  

ZEEUWSE MOSSELEN | op Thaise wijze | lente-ui | chilipeper | gember | rode curry 1 kg 29,00 
MOULES DE ZELANDE | façon thai | ciboule | piment | gingembre | curry rouge 1,3 kg 34,00  

 

VIS  |  POISSONS  
 

ROODBAARS | Pernod saus | courgette | paprika | tomaat | venkel | dille  29,00 
FILET DE SÉBASTE | sauce Pernod | courgette | poivron | tomate | fenouil | aneth 

KABELJAUWHAAS | Thai curry | kokosmelk | gember | lente-ui | chilipeper | noedels 32,00 
DOS DE CABILLAUD | thai curry | lait de coco | gingembre | ciboule | piment rouge | nouilles 

NOORDZEE SLIPTONGEN ‘meunière’ | hoeveboter | lentesalade | citroen  2 st-p 29,00 
SOLETTES DE MER DU NORD ‘meunière’| beurre de ferme | salade | citron  3 st-p 36,00   
 

 

VLEES  | VIANDES   
 

BROCHETTE Angus Grand Cru    29,00 
BROCHETTE Angus Grand Cru 

ENTRECÔTE Holstein of Angus dunne lende (volgens aanbod)  250 gr 34,00 
ENTRECÔTE faux-filet d’Holstein ou d’Angus (selon l’offre)  350 gr 39,00 

OSSENHAAS Limousin     200 gr  34,00 
FILET DE BOEUF Limousin    250 gr  39,00 

 

Pepersaus | Champignonsaus | Kalfsjus | Hofmeesterboter                           
Sauce poivre | Sauce champignons | Jus de veau | Beurre Maître d’hôtel                  

 

  

KALFSZWEZERIKEN | kalfsjus | jonge wortelen | sojascheuten | shiitaké  39,00 
RIS DE VEAU | jus de veau | jeunes carottes | germes de soja | shiitaké 

KINDEREN  | ENFANTS  
 

GEHAKTBALLEN van varkensvlees en rundsvlees | tomatensaus                      19,00  
BOULETTES DE VIANDE HACHÉE de bœuf et de porc | sauce tomates  
 

SNEDEN RUNDSVLEES | saus naar keuze         22,00 
TRANCHES DE VIANDE DE BOEUF | sauce au choix  
 

GEBAKKEN WITTE VISFILET (tong of kabeljauw) | bruine boter                                         22,00 
FILET DE POISSON POÊLÉ (sole ou cabillaud) | beurre noisette   



 
 

 

NAGERECHTEN  |  DESSERTS  

 
CRÈME BRÛLÉE | klassieke bereiding     11,00 
CRÈME BRÛLÉE | façon grand-mère 

INLANDSE AARDBEIEN | munt | limoen | vanille ijs | crumble van frambozen   12,00 
FRAISES DU PAYS | menthe | citron-vert | glace vanille | crumble de framboises 

MISÉRABLE GEBAK | citroen crémeux | méringue | yuzu krokant | exotische vruchtencoulis 12,00   
TARTELETTE MISÉRABLE | crémeux citron | méringue | yuzu | coulis de fruits éxotiques 

FRAMBOZENBISCUIT | Champagnemousse | witte chocolade | aardbeien-frambozencoulis 12,00   
BISCUIT FRAMBOISE | mousse de Champagne | chocolat blanc | coulis de fraises et framboises 

KOLONEL | citroensorbet | Vodka    12,00 
KOLONEL | sorbet citron | Vodka 

KAZEN | selectie van kazen | noten | gedroogd fruit | brood           15,00 
FROMAGES | sélection de fromages | noix | fruits séchés | pain 
  

                   2 bollen - 3 bollen 

IJSCOUPES  |  GLACES     2 boules - 3 boules 

                                                                                                                                              
COUPE MET INLANDSE AARDBEIEN | aardbeien-frambozencoulis 11,00 - 14,00 
COUPE AUX FRAISES DU PAYS | coulis de fraises et framboises 

DAME BLANCHE | warme chocoladesaus  8,00 - 11,00 
DAME BLANCHE | sauce au chocolat chaud 

DAME NOIRE | warme chocoladesaus  8,00 - 11,00 
DAME NOIRE | sauce au chocolat chaud 

COUPE BRÉSILIENNE | karamelsaus | fijne hazelnoten 8,00 - 11,00 
COUPE BRÉSILIENNE | sauce caramel | noisettes 

COUPE ADVOCAAT | verse slagroom  11,00 - 14,00 
COUPE ADVOCAAT | crème fraîche 
 

 

DESSERTWIJNEN  |  VINS DE DESSERT  

 
CHÂTEAU LES PINS Muscat de Rivesaltes  zoet wit Vin Doux Naturel                                          7,5 cl 4,50 

CHÂTEAU LES PINS Rivesaltes Ambré  Roussillon 2 jaar op hout, zoet, likoreus                  7,5 cl 4,50 

CHÂTEAU LES PINS Primage Rivesaltes   Roussillon  licht zoet rood VDN                             7,5 cl 4,50 

SHERRY PEDRO XIMENEZ Spanje  donker, zoet, likoreus                                                  7,5 cl 6,50 

MADEIRA Barbeito Boal 10 y  | Barbeito Collection | Malvasia                                7,5 cl 9,00 


