
TERROIR MENU  |  MENU TERROIR 

 
 

INLANDSE ASPERGES | ZALMHAAS | Dijonaisesaus | tuinkruiden of 

INLANDSE ASPERGES | PATA NEGRA HAM | ei | olijfolie | rucola | shiso 
ASPERGES DU PAYS | DOS DE SAUMON | sauce dijonnaise | herbes du jardin ou 

ASPERGES DU PAYS | JAMBON PATA NEGRA | œuf | huile d’olives | rucola | shiso 

VLASWIJTINGFILET | gevogeltejus | jonge bladspinazie | oesterzwammen | affilla cress of 

ENTRECÔTE van Holstein rund | rode wijnsaus | gegrilde groenten | gefrituurde krieltjes 
FILET DE LIEU JAUNE | jus de volaille | feuilles d’épinards | pleurottes | affilla cress ou 

ENTRECÔTE de bœuf Holstein | sauce au vin rouge | légumes grillés | grenailles en friture 

ITALIAANSE MERINGUE TAART | yuzu | citroen crèmeux | crumble van noten  of 
SPECIAL COFFEE of KAZEN (+ 4,00) | selectie van kazen | noten | gedroogd fruit  

TARTELETTE MERINGUE ITALIENNE | yuzu | crèmeux citron | crumble de noix ou 
SPECIAL COFFEE ou FROMAGES (+ € 4,00) | sélection de fromages | noix | fruits séchés  

 

Terroir Menu  |  Menu Terroir   52,00 
Passende wijnen  |  Vins correspondant   25,00  

Passende ½ wijnen  |  ½ Vins correspondant   15,00  

 

 
 

SEIZOEN MENU  |  MENU SAISON  
 
 

SCHELVISHAAS | grijze garnalen | Noilly Prat-saus | knolselder | venkel 
DOS D’AIGLE FIN | crevettes grises | sauce au Noilly Prat | céleri-rave | fenouil 

KROKANTE KALFSZWEZERIKEN | kalfsroom | oesterzwammen | sojascheuten | jonge wortel 
RIS DE VEAU CROQUANT | crème de veau | pleurottes | germes de soja | jeune carotte 

LAMSRIBSTUK of OSSENHAAS | rozemarijnsaus | tuinbonen | asperges | puntpaprika 
CÔTE D’AGNEAU ou FILET DE BOEUF | sauce au romarin | fèves | asperges | poivron pointu 

CHEESECAKE MET BOSVRUCHTEN | witte chocolade | coulis en krokant van frambozen of  

SPECIAL COFFEE of KAZEN (+ 4,00) | selectie van kazen | noten | gedroogd fruit  
CHEESECAKE AUX FRUITS DES BOIS | chocolat blanc | coulis et croustillant de framboises  ou  

SPECIAL COFFEE ou FROMAGES (+ 4,00) | sélection de fromages | noix | fruits séchés  
 

Seizoen menu  |  Menu Saison  62,00 
Passende wijnen  |  Vins correspondant  25,00 

Passende ½ wijnen  |  ½ Vins correspondant  15,00 
 

 
 

 De menu’s worden per tafel geserveerd  |  Les menus sont servis par table 


